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PLANPRISMA // 01

Betriebsbeschreibung

Was passiert in Inrem Betriebb?
20 Fragen. Ein klares Projektbild.

Vorhaben / Standort (Adresse)
Unternehmen / Betreiber Ansprechpartner, Telefon, E-Mail

Ausgefullt von Datum Planungsburo / Architekt

Sie mussen nicht alles wissen.

Wir mUssen wissen, was noch nicht geklart ist.

So geht’s
— Ankreuzen, was zutrifft — mehrere Kreuze sind moglich. Zahlen durfen ungefdhr sein.
— Stichworte gentuigen. Was Sie nicht wissen, lassen Sie offen — und setzen den Stand.
- .WeiB ich noch nicht" ist eine gute Antwort: Daraus wird ein offener Punkt, den wir gemeinsam kidren.

Stand je Frage: @ geklart @ weiB ich noch nicht @ trifft nicht zu @ bitte prifen

A |hr Betrieb

@ Was méchten Sie hier betreiben? Stand |-
Bitte alles ankreuzen, was zutrifft,
Gastronomie / Café / Bar [ ] Einzelhandel / Verkauf [ ] Buro / Verwaltung
[ ] Praxis / Gesundheit / Pflege [ | Beherbergung [ ] Handwerk / Werkstatt
[] Produktion / Verarbeitung [ ] Lager / Logistik [ ] Veranstaltung / Freizeit / Sport
[] Bildung / Kinderbetreuung [ ] Sonstiges

Ihr Vorhaben in einem Satz
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@ Was bieten, verkaufen oder stellen Sie her? stond -

Produkte, Speisen, Getrdnke, Dienstleistungen.

Speisen vor Ort Mitnahme / Lieferung
Verkauf von Waren [] Dienstleistung / Beratung
[[] Herstellung / Verarbeitung [] Reparatur / Montage

Alkoholausschank

Getrankeausschank
[] Behandlung / Therapie
[] Versand

Veranstaltungen / Feiern

nein (v) nie (v)
Was genau?
© Was passiert konkret vor Ort? stand |-
Kurz, von der Anlieferung bis zum Feierabend - Stichworte gentgen.
Kochen / Braten Frittieren Grillen / Backen
Kthlen / TiefkUhlen Spulen / Reinigen [] Schneiden / Schleifen / Bohren
[] Lackieren / Kleben [] SchweiBen / Loten [] Waschen / Trocknen
Typischer Ablauf
B Menschen und Zeiten
@ Wer héilt sich in den RGumen auf? stand |-
[] Kunden / Gaste [[] Patienten / Pflegebedurftige [] Kinder
[] Altere / gehbehinderte Personen [ | Rolistuhinutzer [] nur Mitarbeiter
[] Besucher / Lieferanten [] Ubernachtende Personen
@ Wie viele Personen sind gleichzeitig dort? stand |-
Grobe Werte genlgen - inklusive Mitarbeiter.
normaler Tag (ca.) Spitzenzeit (ca.) Maximum (ca.) Sitzpl&ize innen / auBen
@ Wann findet der Betrieb statt? stand |-
Uhrzeiten von - bis.
Mo - Fr Samstag Sonn- / Feiertag Anlieferung / Vorbereitung ab
Betrieb nach 22:00 Uhr Saisonbetrieb
€@ Wie viele Mitarbeiter sind dort tétig? stand |-
gesamt gleichzeitig (max.) Schichten Nachtarbeit
(Fortsetzung auf der ndchsten Seite) Seite 2 /5
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C Rd&ume und Technik

© Welche Réume oder Bereiche brauchen Sie? stond -
[ ] Verkaufs- / Gastraum [ | Klche / Zubereitung [ | Spulktiche

[ ] Kihlraum / KUhlizelle
[] Buro / Besprechung
[ ] Pausenraum
[ ] Technikraum

[ ] Lager

[ | Behandlungsraum
[ ] Toiletten Gdste

[ ] Mullraum

Weitere oder besondere R&ume

@ Welche Gerdte und Anlagen setzen Sie ein?
Anzahl, Leistung oder Flllmenge gern ergdnzen.
[ ] Fritteuse(n)
[ Kuhl- / Tiefkthlanlage
[ ] Maschinen mit Starkstrom
[] Schankanlage mit CO2

[ | Gasgerate

[] Dunstabzug / Abluft

[] Druckluft / Kompressor
[ | Regale Uber 7,5 m Hohe

Hauptenergie Anzahl Fritteusen / Olmenge (1)

@ Was entsteht durch Ihren Betrieb?

Bitte alles ankreuzen, was vorkommen kann — auch selten.

[ ] L&rm [ ] Gerliche
[ | Dampf / Feuchtigkeit [ ] starke W&rme
[ ] Staub [ ] ErschUtterungen

[] Abwasser mit Fett / Ol
[ ] nichts davon

[ ] Abwasser mit Chemikalien

Wann und wo entsteht das?

D Waren, Lager und Wege

[ ] Werkstatt / Produktion

[ ] Umkleide / Dusche Personal

[| Toiletten Personall
[ | AuBenbereich / Terrasse

Stand |-

[] Grill / Holz- oder Steinofen
[] Luftung / Klimaanlage

[ ] Stapler / Hubwagen

[ ] Server / IT-Raum

GroBte Maschine / Anschlusswert

Stand |-

[ ] Rauch
[ ] fetthaltige Abluft
[ ] offene Flammen

[] Lichtwerbung / Licht nachts

Was ist dagegen vorgesehen?

@ Was wird angeliefert - wie und wie oft?

GréBtes Fahrzeug Fahrten pro Woche

@ Wwas wird gelagert?

[ ] Lebensmittel gekUhlt
[ ] Holz / Textilien
[| Druckgasflaschen

[] Ole / Fette
[] brennbare Flussigkeiten

GroBte Menge (z. B. |, kg, Paletten)

(Fortsetzung auf der ndchsten Seite)

Uhrzeit von - bis

Wo gelagert?

Stand |-

Ladezone vorhanden

Stand |-

[ | Kartonage / Papier / Verpackung [ ] Kunststoffe / Folien

[ ] Reinigungsmittel

[ ] Chemikalien / Gefahrstoffe
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@ Welche Abfélle entstehen? stand |-

[ ] Restmull [ | Papier / Kartonage [ ] Verpackungen

[] Speisereste / Bioabfall [ ] Altfett / Frittierol [ ] Glas

[ ] Produktionsreste [ ] Sonderabfall

Entsorgung Abholung wie oft? Wo stehen die Behdlter?

@ Wie kommen Kunden und Mitarbeiter zu Ihnen? stand |-

[] zu FuB [ ] Fahrrad [ ] Bus / Bahn [ ] Auto

Stellpl&tze vorhanden Stellpl&tze bendtigt Fahrradplaize bendtigt Parken gekl&rt mit Vermieter

E Gebdude und Vorhaben

@ Was ist vor Ort bereits vorhanden? Stand |-

Situation Bisherige Nutzung Geschoss / Flidche ca. m?
EigentUmer stimmt zu Baujahr ca. Andere Nutfzer im Gebdude

@ Was méchten Sie baulich veréndern? stand |-

[ ] nichts [ ] Innenausbau / Oberflichen [ ] Wande / Grundriss

[ ] Decken / Durchbrlche [ ] Fenster / TUren / Fassade [ ] Luffung / Abluft Gber Dach
[ ] Sanitdr / Toiletten [ | Werbeanlage [ ] Anbau / AuBenbereich

Was genau?

Q Ist Barrierefreiheit ein Thema? stand |-

Eingang stufenlos Aufzug vorhanden Barrierefreies WC Wichtig fur Sie

F Stand und Offenes

@ Mit welchen Stellen hatten Sie schon Kontaki? stand |-
Auch mindlich - was wurde gesagt?
[ ] Bauamt [ ] Ordnungsamt / Gewerbe [ ] Lebensmittellberwachung
[ ] Feuerwehr / Brandschutz [ ] Umwelt / Immissionsschutz [ ] Wasser / Abwasser
[ ] Denkmalschutz [ ] noch mit niemandem
Genehmigung Bestand bekannt Was wurde gesagt / vereinbart?
(Fortsetzung auf der ndchsten Seite) Seite 4 /5
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@ Welche Unterlagen liegen vor? Stand |-
Bitte gern mitschicken.
[[] Grundrisse / Plane [] Baugenehmigung Bestand [] Mietvertrag
[ Brandschutzkonzept [ Gerateliste / Kichenplanung [] Fotos
[] Handelsregister /| Gewerbe [] Konzept / Méblierung [ keine
€ Was ist noch unklar - und was muss unbedingt funktionieren? Stand |-

Hier gibt es keine falsche Antwort.

Noch unklar ist ...

Unbedingt funktionieren muss ...

Vielen Dank. Bitte speichern Sie das Formular und senden Sie es an |hr Planungsburo zurlck.
lhre Angaben beschreiben den geplanten Betrieb aus lhrer Sicht. Die fachliche Bewertung Ubernimmt das Planungsburo.
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